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DOMAINE DES

TERRES ROUGES

Cookies Apéritif ala Moutarde Piment d'Espéelette

Nombre de personnes: 6
Tempsde préparation : 15mn

Tempsde cuisson : 10mn

Ingrédients:

 250g defarine

* 12 sachet de levure chimique

* 125g de beurrefondu

* 1 cauf entier

* 3 . a soupe de M outar de Piment
d'Espelette Domainedes Terres
Rouges

Etapes:
* Mélanger lafarine avec lalevure, faire un puits.

* Battrel'cauf avec lebeurreet I'incorporer en une seulefoisalafarine. Bien mélanger.
Ajouter la moutarde.

» Huiler au pinceau unefeuille de papier sulfurisé sur une plaque allant au four ou
utiliser une plaque en silicone. Déposer des petites boules de péate, aplatir 1égérement.

» Enfourner pendant 10 min a 180° (th. 6).

 Se conservent bien dansune boite métallique unefoisbien refroidis.



